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EKSILI SEBZE CORBASI

1 adet sogan

1 adet kabak

2 adet havucg

2 adet patates

1 su bardagi ince kiyilmig ispanak sapi
5-6 dal maydanoz

1 corba kasigi taze ya da kuru nane
4 dis sarimsak

1 adet limonun suyu

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

4 su bardag sicak su

Sogan, kabak, patates ve havuglari ince dograyin. Bir tencerede yagi kizdirip sogani 1-2 dakika kavurun, i¢ine
dogradiginiz sebzeleri katin. 3-4 dakika daha kavurduktan sonra ispanak saplarini ve sicak suyu ekleyin.
Tuzunu katip 20 dakika daha pisirin. Maydanoz ve sarimsaklari ince kiyip nane ile birlikte limon suyuna
karistirin. Limonlu karigimi da ¢orbaya ekleyip 5 dakika daha pisirin. As¢inin notu: Corbada i1spanak sapi yerine
pazi sapi da kullanabilirsiniz.
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