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EKSILI SARIMSAKLI KABAK

Malzemeler

4 kabak

2 domates

1 iri sogan

yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
5-6 dis sarimsak

karabiber, kirmizi toz biber, kimyon
tuz

ayrica:

ezilmis sarimsak

yarim ¢ay bardagi limon suyu
Uzerine:

dereotu

Yapiligt:

Kabaklarin kabuklari incecik kesilir. Kabaklar kiigiik kiipler halinde dogranir. ince kiyilmis sogan ve sarimsak,
siviyagda pembelesene dek kavrulur. Kabak eklenir. Soyulup kipler halinde dogranmis domates de tenceredeki
malzemenin Gzerine serpilir. Baharat ve tuz serpistirilir. Hi¢ su eklenmeden, kisik ateste pismeye birakilir.
Kabaklar eklenir domates kig¢uk kipler halinde Uzerine serilir. Ayrica sarimsak ezilip limon suyu ile karigtirilir.
Pisen yemegin alti kapatiimadan limonlu sos dékulip karnstirilir. Dinlendirildikten sonra, kiyilmis dereotu ile
sUslenerek servis edilir.
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