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EKSILI PIRASA

2000 gram pirasa

500 gram sogan (5 blyuk)

285 gram zeytinyadi (1 1/4 bardak)

1/2 kahve fincani tuzsuz domates salcasi
1 1/2 bardak su

2 adet limonun suyu

1 demet maydanoz

1 tath kasidi toz seker

Tuz

1 Bir tencereye; bir, bir gceyrek bardak zeytinyagi ile, yarim ay seklinde ince dogranmis 5 blylUk bas sogan
koyarak, 5 dakika kavurmali, sonra bunlara; ¢ok yesil taraflari atiimig birer parmak uzunlugunda pargalara
dogranmig ve Ust kabuklarindan bir ikisi soyulmus ve her parcasi uzunluklarina dogru tam ortasina kadar
yarilmig ve sonra da enine Kiyilircasma ince dogranmis 2000 gram da pirasa koyarak tencerenin kapagini
kapatmali ve pirasalar iyice 6lmUs bir hal alincaya kadar arada bir karistirmak suretiyle orta kuvvetteki ateste 25
- 30 dakika pismeye birakmalidir.

2 Pirasalar 6lince, buna; bir buguk bardak su, yarim kahve fincani tuzsuz domates salgasi, 1 tatl kasigi toz
sekerle yarim ¢orba kasigi tuz katarak tekrar tencerenin kapagini kapatmali ve pirasalar suyunu ¢ekip de iyice
pismis bir hal alincaya kadar 45 dakika daha pisirmeli, sonra da pirasalara; kiyilmig bir demet maydanoz ile 2
adet limonun suyunu da kattiktan sonra ¢, bes tasim daha kaynatmali ve atesten alarak, soguduktan sonra
tabaga almali ve servis yapmalidir.
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