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EKSILI PIRASA (ZEYTINYAGLI)

MALZEMELER:

-1 kg pirasa

-3 sogan

-3 dis sarimsak

-Yarim bardak zeytinyag

-1 kasik salca

-Yarim demet maydanoz-dereotu
-1 cay kasigi toz seker

-limon

-Tuz

YAPILISI:

1- Pirasa ayiklanip 5- 6 cm boyunda kesilip, yikanir.

2- Parcalar boyunca ince ince dogranip tepsiye konur.

3- Yarim bardak su ile haglanir (suyu stziimez).

4- Sogan yarnim halkalar halinde, sarimsak kiguk kli¢clk dogranir. Zeytinyaginda sararincaya kadar kavrulur.
Salca, seker, tuz, daha sonra da kiyllmis maydanoz, dereotu konur.

5- Haslanmig pirasalarin Gzerine bu har¢ yayilip bir bardak su ilavesi ile pisirilir. 6- Atesten alinmadan limon
suyu gezdirilerek

dokuldr.

Esenlikler...
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