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EKSILI PIRASA

2 kilo prrasa

4 bas sogan

2 kasik domates salcasi
1,5 limon

2 tane kesme seker

1 demet maydanoz

tuz

Pirasanin baglarini keserek, 2-3 kat soyunuz. 5-6 santim uzunlugunda dograyip, altta bir kabuk birakmak
suretiyle ¢iziniz. Gizilen kisimdan tel tel dograyip yikayiniz. Bunlari kaynamis suya atarak 15-20 dakika kadar
haslayiniz. Soguk suya tutmadan siizerek, bir tepsiye yayiniz. Soganlari soyarak, zeytinyadi ile bagka bir
tencerede sararincaya kadar kavurunuz. Kabugu soyulup, rendelenmis domatesleri veya salgayi koyarak biraz
daha kaynatiniz. Atesten indirerek, kiydiginiz maydanozlan tzerine ekip, dnceden hazirladiginiz pirasa Gzerine
iyice yayiniz.

Seker ve tuzu da atarak, lzerine ¢ikacak kadar su veya et suyu ilave edip kapagini 6rtiintiz. Hararetli ategte
yarim saat kaynatarak, atesi hafifletiniz. Uzerine limonu da sikarak atesten indiriniz.
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