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EKSILI PIRASA

Malzemeler

1 kg pirasa

2 adet kuru sogan

1 su bardagi zeytinyagdi (250 ml)
2 adet kereviz

1 corba kasigi salca
1+1/2 bardak su (375 ml)
1 adet limonun suyu

3 cay kasigi toz seker

1 demet maydanoz

Tuz

Yapiligi

Soganlari yarim ay seklinde dograyin ve yadda, yaklasik 5 dk, pembelesinceye kadar kavurun.

Pirasalarin ¢ok yesil kisimlarini ayiklayin, bir parmak uzunlugunda, ince ince dograyin ve soganlara ilave edin.
Kerevizleri soyup, ¢evrelerine 1/2 limonu suriin ve ince gubuklar halinde dograyip; pirasa ve sodanlara ekleyin.
Sebze karisimini, kisik ateste, arada bir karistirarak, 20 dk pisirin (Pirasalarin yumusamasi gerekmektedir).
Pirasalar yumusayinca; 1,5 bardak su, seker, salga ve tuz ilave edip, sebzeler iyice pisene kadar, 30 dk daha
pisirin.

Yemeginizi atesten almadan 1-2 dk dnce, limon suyunu ve kiyilmis maydanozu da ekleyin. Soguk olarak servis
yapin.
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