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EKSILI PILAV

Malzeme

- 2 su bardagi piring

- 3 su bardagi et suyu

- 3 yemek kasigl Sana Kase
- 4 adet taze sogan

- 1 cay kasigi sal¢ca

- Y2 adet limon suyu

- 1 cay kasigi safran

- 1 adet domates

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Taze soganlari ayiklayip, kiyin.

2. Domatesin kabugunu soyup, kiip kip dograyin.

3. Tencerede Sana Créme Bonjour u kizdirip, i¢ine safran ekleyip kavurun.

4. Daha sonra igine ayikladiktan sonra bir stizgecin i¢inde soguk suyun altinda nisastasi gidene kadar
yikadiginiz pirinci ve az tuz ekleyip, kavurun.

5. Salca ilave edip, kokusu ¢ikincaya kadar karistirarak pisirin.

6. En son olarak i¢ine dogranmig domatesi, kiyilmig taze soganlari, limon suyunu ve kalan tuzu karabiberi
ekleyip kavurduktan sonra etsuyunu ekleyip, karistirin. Tencerenin kapagdini kapatip, kisik ateste g6z g6z olana
kadar pisirip, demlendirin.

7. Demlenen pilavi servis tabagina alip, sicak olarak servis edin.
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