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EKSILI PATLICANLI CORBA

https://www.hasata.com.tr

2 su bardagdi Hasata Mardin Kirmizi Mercimek
5 dis sarimsak

1 orta boy patlican

2 cay bardagi zeytinyagi

1 cay bardagi Hasata Kéftelik Horasan Bulguru
7 su bardagi et suyu

2 adet limon

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizibiber

Patlicanlari alacali soyun, 1 cm’lik kiipler halinde dograyin ve tuzlu suda bekletin.

Hasata Mardin Kirmizi Mercimege 8 su bardagdi et suyu ilave edin, 1 tasim kaynatin ve kdpuginu alin.

Hasata Horasan Koftelik Bulguru ve patlicanlari ekleyin.

Atesi kisin ve yumusayincaya kadar pigirin.

Limon suyunu, kirmizi biberi ve tuzu katip karigtirin.

Sarimsagi incecik dilimleyin zeytinyaginda ¢itir hale gelene kadar kavurun ve gorbanin (izerine dékerek servise
sunun.
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