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EKSILI PATLICAN

7-8 adet patlican

3 desilitre zeytinyagi
500 gr. sogan

500 gr. domates

2 adet limon
Maydanoz

1-2 kahve kasig seker
Tuz.

Patlicanlar soyulur. 5-6 cm. boyunda parcalara kesilir. Bu pargalar 2-3 dilime béltndr. Dilimlerin birer uglari
parmak seklinde kesilir. Yikanir. Zeytinyaginda kizartilir. Bir tepsiye dizilir. Sogan, yarim halkalara dogranir.
Kalan zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavrulur. Atesten alinir. Kabugu soyularak fndik blyUklGginde
dogranmig maydanoz, dogranmig, 2-3 dig sarimsak, gseker, limon, tuz ilave edilir, karigtirilir. Patlicanlarin Gizerine
yayilir. Biraz domates suyu ve su ilave edilir, pisirilir.. Istenirse Gzeri firinda kizartilir. Sojuduktan sonra servis

yapilir.
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