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EKSILI PATLICAN

3 adet kemer patlican

1 adet iri kuru sogan

10 dis sarimsak

3 adet yesil sivri biber

3 adet kirmizi ¢ili biber

4 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi sumak tohumu
1 kahve fincani sivi yag

Tuz

Patlicanlar alacali soyulur, kugbasi dogranir, tuzlu suya islatilir.
Sumak tohumlari yarim bardak suya islatilir.

Sogan, sarimsak fazla kiiglik olmayacak sekilde dogranir, pisirme tenceresine aktarilir.

Biberler ince dilim halinde dogranir, tencereye eklenir.
Domatesler kiglk kipler halinde dogranir, yarisi tencereye eklenir.

Uzerine acisi ¢ikan patlicanlar iyice silkelenerek tencereye konur, onun da tzerine kalan dogranmis domatesler

eklenir, tuz serpilir.

Salga biraz suda ezilir, Gzerine sivi yag eklenerek karistirilir, tencereye eklenir.
Tencere atese oturtulur, bir slire sonra sumak suyu slzilerek tencereye eklenir.
Patlicanlar pisince atesten alinarak sicak servis yapilir.
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