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EKSILI PANCAR SAPI CORBASI

https://gurmekibris.com

2 adet sogan

1 kahve fincani siviyag

1 corba kasigi salca

1 demet pancarin sap kisimlari
2 ¢corba kasigi un

8-10 su bardag su

1 su bardag haslanmig nohut
Tuz

Karabiber

1 corba kasigi feslegen

1 corba kasig koruk eksisi veya limon suyu

Soganlan kiip kiip dograyip, tencereye alin. Yag ve salgayi ekleyip, soganlar pembelesene dek soteleyin.
Ardindan pancar saplarini ince ince Kiyip tencereye aktarin. Suyunu ¢gekene dek kavurun. Daha sonra unu ilave
edip, 1-2 kez gevirerek kavurun. Hemen suyunu ekleyip, kaynamaya birakin. Kaynamaya baglayinca nohutlari,
tuz, karabiber ve koruk eksisini ekleyip, 10 dakika daha kaynatin. Ocaktan alinca feslegen serperek, servis

yapin.
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