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EKSILI MOR PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su barda@ salgam suyu
2,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Piring yikanir, suyu stizlldr. Tencereye tereyadi ve piring konur, orta ateste 4-5 dakika kavrulur. Su, salgam
suyu ve tuz ilave edilir. Kapak kapatilir, kaynamaya baslayinca kisilir, 10 dakika pisirilir. Ocaktan alinir, yarim
saat dinlendirilir. Alt Gst ederek karistirilir ve servise sunulur.
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