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EKSILI MERCIMEK CORBASI

Malzemeler (4-6 kisilik):

1 cay bardagi tereyagi

1 su barda@i aygicek yagi

1 adet kuru sogan

250 gram kirmizi mercimek

1 corba kasigi biber salgasi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 litre et suyu

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi biber

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 cay bardadi haslanmis bugday
2 adet limonun suyu

1'er tatl kasidi tuz ve karabiber
2 adet patlican

1/2 ¢ay bardag terayagi

Hazirlanisi:

Tereyagdinda soganlari ve mercimegi kavurun. Haslanmig nohut ve bugday hari¢ diger malzemeleri yavas yavas
ilave edin. Son olarak suyu da ekleyip mercimekler pisene kadar kaynatin. Ardindan nohut ve bugday! ilave edip
bir tagim kaynatin. Bu sirada patlicanlar ufak ufak dograyin ve tereyaginda kizartin. Corbayi servis ederken her
kaseye bes-alti kiip patlican disecek sekilde paylastirin. Uzerine limon sikip tuz ve biber ekledikten sonra servis
edin.
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