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EKSILI MERCIMEK CORBASI

Malzeme

- 2 yemek kasigl Sana yag!
- 2 su bardagi kirmizi mercimek
- 1 adet kuru sogan

- 3 dis sarimsak

- 1 adet havug

- 1 adet patates

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasigi kuru nane

- 8 su bardag et suyu

- Tuz ve karabiber

- Terbiyesi:

- 1 adet limonun suyu

- 1 adet yumurta sarisi

- Y2 su bardagi yogurt

Hazirlanisi

Kuru sogani ayiklayip, piyazlik dograyin.

Patatesin kabudunu soyup, kararmamasi i¢in su dolu bir k&sede bekletip, corbaya eklemeden rendenin genis
tarafi ile rendeleyip, patatesler kararmadan ¢orbaya ekleyin.

Havucun kabugdunu kaziyip, rendeleyin.

Derin bir tencerede Sana yagini kizdirip, igine piyazlik dogradiginiz kuru sogani ilave edip, soganlar
pembelesinceye kadar kavurun.

Soganlar renk aldiktan sonra i¢ine rende patates ve havucu ekleyip, kavurmaya devam edin.

Daha sonra icine ayikladiktan bir siizgecin i¢inde nisastasi gidene kadar yikadiginiz kirmizi mercimekleri, kuru
naneyi, kekigi, tuz ve karabiberi ilave edip, karigtirin.

En son icine tavuk suyunu ekleyip, sebzeler ve mercimek yumusayincaya kadar bir tasim kaynatin.

Gorba kaynarken kiiguk bir kdsede yogurdu, limon suyunu ve yumurta sarisini bir ¢irpici veya mikser yardimi ile
karigtirin.

Gorbayi atesten indirmeden igine karistirarak terbiyeyi ekleyip, bir tagim kaynatin. Terbiyeyi ekledikten sonra
¢ok kaynatirsaniz eger ¢orba kesilir.

Pisen corbay servis tabagina alip, sicak olarak servis edin.
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