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EKSILI MARAS CORBASI

Kirmizi mercimek 1,5 su bardagi
Haslanmis bugday 1,5 su bardagi
Haslanmis nohut 1,5 su bardagi
Semizotu 1 demet

Sarimsak 5-6 dis

Limon suyu 1 biyUk limonun
Nar eksisi 1 tath kasigi

Patlican Yarim adet

Salga 1 yemek kasigi

Tereyadi 1 yemek kasigi
Karabiber 1 ¢ay kagigi

Kimyon 1 cay kasig

Pul biber 1 cay kasig

Su 10 su bardag

Tuz 1 tath kasig

Philips Elektrikli Akilli Dudukli Tencere&apos;ye tereyagini, sal¢ayi, mercimegi, sarimsaklari, nohut ve bugdayi,
baharatlari ve suyu ekleyin. Karistirin ve tencereyi corba moduna ayarlayarak pisirin.

Pisirme islemi tamamlandiginda kapagi agin, igine patlicanlari ve semizotunu ekleyip karistirin. Son kez kapagi
kapatip 10 dakika kadar demleyin.

Kapag! tekrar acin, limon suyu ve nar eksisini ekleyin. Karistirin ve gorbaniz servise hazir!
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