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EKSILI MAHLUTA CORBASI

Ebru Omurcali

1 adet patlican

1 cay bardagi sivi yag (Patlicanlan kizartmak igin)
6 dis sarimsak

2 su bardagi kirmizi mercimek

1,5 adet limon suyu

2 ¢orba kasiJ! kuru nane

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi kimyon

7 su bardagi su

Patlicanlari kiip dodrayin ve tuzlu suda bekletin. Mercimegi yikadiktan sonra 7 su bardadi su ile yumusayincaya
kadar pisirin. Patlicanlar kurulayin ve sivi yagda kizartin, pegete yardimiyla yagin fazlasini alin. Haglanmig
mercimege patlicanlari ekleyin. Ezilmis sarimsak, limon suyu ve baharatlari ekleyin. Nane ile sUsleyerek servis

yapin.
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