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EKSILI KURU KABAK

250 gr kurutulmus kabak
1 adet kuru sogan

200 gr kugbas! et

1 cay bardagi nohut

1 adet limon

3 adet domates

1 tath kasidi tuz

3 corba kasiJi siviyag

1 cay bardagi su

Genelde dolmalik olarak satilan kabaklar alinir. Kaynamakta olan suya atilir, yumugayana kadar haglanir. Sonra
sudan alinir ve bir kag pargaya bdltndr. DUdUKIGn0n alt kismina et konur. Uzerine sirasiyla kabak, yarim daire
seklinde dogranmig sodan, haslanmis nohut, tuz, yuvarlak dogranmis domates, limon suyu, yag ve su konur.
Kapagdi kapatilir. Pim ¢iktiktan sonra 5 dakika daha pigirilir, atesten alinir.
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