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EKSILI KOFTELI YOGURT CORBASI

2 Yemek Kasigi Sana Ekmekustl Kase
1 Adet yumurta sarisi

5 Su Bardagi et suyu

200 gr kiyma

1 Adet Kigik boy kuru sogan

1 Gorba Kasigi un

2 Corba Kasigi yogurt

0,5 Adet limon

Sogani rendeleyip kiyma, karabiber, tuzla yogurun. Minik kéfteler yapin. Et suyunu tencereye alin. Kaynayinca
kofteleri atin, 10 dk kadar kaynasin. Ayri bir kapta yogurt, limon suyu, un, yumurta sarisini yarim ¢ay bardagi su
ekleyip, boza kivamina gelene kadar karigtirin. Kepge ile kaynayan et suyundan bir kepge yogurtlu karigima
ekleyin. lyice kanstinin. Cirpma teliyle ¢corbayi girparken yavasca meyaneyi ilave edin. 5 dk daha kaynayinca
corbayi atesten indirin. Bir tavada 2 yemek kasigi Sana EkmekUsti margarini kizdirin. Pul biber de
ekleyebilirsiniz. Corbanin Ustine dokin.
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