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EKSILI KOFTE (ELAZIG)

2 kase ince bulgur

3 tane patlican

2 tane domates

3 tane biber

2 tane kuru sogan

5 yemek kasigi un

3 yemek kasigi salgca

2 yemek kasigi margarin
1 adet limon

3 yemek kasigi sumak

ince bulguru ilik su ile islatip sismesini bekleyelim. 5 yemek kagsidi unu koyup iyice dzlesene kadar yoguralim.
Findik blyUkliginde toplar alip yuvarlayalim. Bir tencereye tereyagini, kiip kiip dogradigimiz kuru soganla,
biberi hafif kavuralim. Ardindan kip kip dogradigimiz patlicani, domatesi ve kofteleri ekleyip sal¢asini ile
suyunu baglayip pisirelim, limon ve sumak ilave edip servis yapalim.
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