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EKSILI KOFTE CORBASI

Kéftemiz igin:

250 gram az yagh dana kiyma
Tuz

Karabiber

Kimyon

Yarnim c¢ay bardag kadar kirik piring
Sosumuz Igin:

2 yemek kasigi kadar yogurt
Yarim yemek kasigi kadar un

1 adet yumurta

Yarim adet limonun suyu

Uzeri Igin:

50 gram tereyagi

1 yemek kagigi kadar zeytinyagi
Nane

Koéfte malzemelerimizin hepsini bir kabin igerisine aliyoruz ve kivama gelene kadar yoguruyoruz.

Koéfte hamurumuzu tamamladiktan sonra kiiguk pargalar kopartiyoruz ve elimizde yuvarlayip, misket kadar
kofteler hazirliyoruz.

Bir tepsiye un dékuyoruz ve hazirladigimiz kéfteleri igerisine diziyoruz.

Butlin koftelerimizi hazirladiktan sonra, tencereye 5 su bardagdi kadar su ve tuz alip, kaynatmaya bagliyoruz.
Suyumuz kaynayinca koéftelerimizi karistira karistira suyun igerisine aliyoruz.

Koftelerimizi kisik ateste 10 dakika kadar kaynatiyoruz.

Onlar kaynarken, unumuzu, yogurdumuzu, yumurtalarimizi ve limon suyumuzu bir kabin igerisine alip, ¢irparak
sosumuzu hazirlyoruz.

Koftelerimiz pistigi zaman kaynayan suyundan 1 kepce kadar aliyoruz ve sosumuza ekliyoruz.

Sosumuzu biraz daha ¢irparak, 1sinmasini saglyoruz.

Ardindan sosumuzu kéftelerimizin Gzerine yavas yavasg karigtirarak dokuiyoruz.

Yagimizi ve nanemizi bir tavaya alip, kizdiriyoruz.

Eksili kdfte corbamizin Uzerine gezdiriyoruz ve ocaktan aliyoruz.
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