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EKSILI KOFTE GORBASI (GAZIANTEP)

300 gram yagli kiyma
2 yemek kasigi piring
2 yemek kasigi bulgur
1 corba kasesi yogurt
2 adet yumurta

1 adet havug

1 adet patates

1 yemek kasigdi limon suyu
1 adet sogan

2 adet sarimsak

1 adet defne yapragi
1 tath kasidi tuz

Eksili kéfte corbasi tarifi igin dnce koftesini hazirlayin. Kiyma, bulgur, piring, 1 yumurta ve biraz tuzu bir kapta
yoguralim.

Kuguk parcalar koparip yuvarlayalim.

Un serpilmis tepsiye dizelim ve yuvarlayarak una bulayalim.

Tencereye su alalim. Kip dogradigimiz patates ve havuglari ilave edelim.

5 dakika kaynayinca kéfteleri ilave edelim ve kabudu soyulmus, ikiye ayrilmis sodani da ekleyelim.
10 dakika kaynamaya birakalim.

Ayri bir kasede yogdurt, yumurta sarisi ve limon suyunu karigtiralim.

Gorbadan azar azar ilave edip ilimasini saglayalim ve karigtiralim.

Daha sonra ¢orbaya yavas yavas ilave ederken ¢orbayi kaynayana kadar karistiralim.

Kaynayinca sarimsak rendesi ve defne yaprag ilave edelim.

Tuzunu ayarlayalim ve 5 dakika daha kaynatalim.

Gorba pisince igindeki yarim sogani ve defne yapradini ¢cikaralim.
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