—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKSILI KEREVIZ

Malzemeler

1 kg kereviz

1 adet kuru sogan

250 gr dana kus bas! et
2 yemek kasigi margarin
1 limonun suyu

1 yumurta sarisi

Tuz

Et suyu veya su

2 patates

1 havug

Kerevizleri soyup kip kip dograyalim. Patates ve havucu da kip kiip dograyalim. Diger tarafta eti haslayalim.
Tencereye margarini koyup eritelim, igcine sogani dograyip kavuralim, daha sonra haglanmig eti koyup 2 dakika
daha eti kavuralim. Uzerine kerevizleri, patatesleri, havucu ve suyu ilave edip pisirelim. Kereviz pistikten sonra 1
limonun suyunu ve yumurta sarisini iyice karigtirnp yemegin igine yavas yavas ilave edelim. Tuzunu da kattiktan
sonra bir tagim pisirip ocaktan alalim. Kerevizin yaprak kismini dograyip yemegin i¢ine katip karigtiralim,
kerevizin yapradl yemege degisik, ¢cok hos bir tat veriyor.
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