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EKSILI KEFAL

Nedim Atilla

MALZEMELER:

1,5 kg kefal balig

4 adet kuru sogan

4 adet domates

2 adet yesil aci biber
1 demet maydanoz
1 corba kasigi domates salgasi
Yarim su bardagi su
1 adet limon

Tuz

Karabiber

HAZIRLANISI:

Baliklar temizleyip yikadiktan sonra yuvarlak dilimler halinde kesip tepsiye dizin. Kiip seklinde dogranmis
soganlari ve baharatlari baliklarin Gzerine serpistirin. Halka halka dogranmis domatesleri tizerine dizin. Aralarina
ince uzun kesilmig biberleri yerlestirerek sisleyin. Domates sal¢asini sulandmp tzerine dékin. Maydanozlari
ince ince kiyin. Limonu sikip yarim bardak suyla karistirin. Limonla maydanozu karistirip Gzerine dékun. Firina
verip 45 dakika pisirdikten sonra sicak olarak servis yapin.
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