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EKSILI KEBAP (KILIS)

Mehmet Asya

Koyun kaburga ya da kiireginden az yagl et zihla cekilir.

Kiyma, tuz ve karabiberle yogdrulup sakizlastirilir.

Misket blyutklaginde yuvarlanir.

Tepsi zeytinyagi ile yaglanir. Kéfteler tepsiye birakilir.

Odun finninda 10 dakika kadar yarim pisirilir.

Diger yanda kuyruk yagi zirhla ¢ekilir, eritilir, kikirdaklari ¢ikarilir.

Kiyma miktarinda sogan kiyilir ve bu yaga atilir.

Soganlar pembelesince kéfteler aktarilip ¢evrilir.

Toz Kilis biberi (kirmizi biber), karabiber ve tuz eklenir.

Koyu domates salgasi katilir, su verilir.

Kaynayinca domates ve yesilbiber dogranir, yeniden kaynadiginda nar eksisi eklenir ve pismeye birakilir.
Pideler, Gzerlerine tereyadi strdlip dogranir, servis tabagdina yerlegtirilir, 6zerine yemek désenir, bunun da
Uzerine maydanoz serpilir.

Not: Kilis mutfaginin ana yemeklerinden olan eksili kebap bir kasap yemegidir ve siparigle yapilir. Genellikle bu
sekilde 2 asamali olarak yapuilr; ilkin firinda az pisirilir, sonra tencereye alinip pisme tamamlanir. Istenirse pideler
tereyagi sUruldikten sonra kizartilabiliyor.
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