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EKSILI KARABAS CORBASI

2 adet tavuk g6gus eti

7 su bardagi su

2 cay kagigi salca

2 tatl kagigi toz kirmizibiber
2 yemek kasidi margarin

1 yemek kasigi un

1 adet limonun suyu

1 tath kasidi nane

1 su bardagi un

1 tutam tuz

Hamur icin, blyUk bir tencerede 1 ¢ay kagigi tuz ilave edilmis 5 su bardagi suyu kaynatin. Kalan 2 bardak soguk
suyla unu karistirip bulamag haline getirin. Slizgegten gegirip kaynayan suya hizla karistirarak ilave edin. Strekli
karistirarak muhallebi kivaminda pigirin. Hamuru yaklasik iki parmak kalinliginda bir tepsiye dokup ilinmaya
birakin. Dinlenmesi i¢in buzdolabinda 1 saat bekletin. Servis yapmadan énce hamuru kesin.

Gorba icin, blylk bir tencereye tavuk etini alin. Sulandinimis 1 ¢gorba kasigi salga ve 1 tatli kasidi toz
kirmizibiberi ilave edin. Etler yumusayincaya kadar pisirin ve parmak buyUkliginde pargalara ayirin.

Bir tavada margarini eritip unu kavurun. Kalan salga ve biberi ilave edip 3-4 dakika daha kavurun. Bu karigimi,
sicak tavuk suyuna karigtirarak ilave edin. Tavuklari ekleyin. Bir tagim daha kaynatip ocaktan alin.

Gorbay! servis kaselerine paylastirin. Uzerlerine hazirladiginiz hamurlardan ilave edin ve limon suyunu gezdirin.
Nane serpistirin. Sicak servis yapin.
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