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EKSILI KAHRAMANMARAS CORBASI

1 su bardagi asurelik bugday
1 su bardag haslanmig nohut
1 su bardagi mercimek

3 kok 1spanak

2 yemek kagig margarein
2,3 yemek kasigi sumak eksisi
1 yemek kagigi salca

3 dig sarimsak

1 tutam tuz

1 tuam kirmizi biber
Yeterince su

Bug@dayi ve nohutu geceden Uzerini gececek kadar su ekleyip i1slanmaya birakin.

Ertesi gln suyunu slizerek ve 1-2 defa yikayarak Uzerini 4-5 parmak gegecek kadar suyla ocada alin ve
yumusayana kadar pismeye birakin.

Mercimegi de ekleyip pigirin.

Ispanagi kiiclk dograyin ve sumak eksisiyle beraber tencereye ilave edin, rengi degisene kadar pigirin.
Margarini eritin salgayi, ezilmis sarimsagi ve baharatlar katip harli ateste 2-3 dakika kavurarak tencereye alin.
Tuzunu ayarlayip gorbayi ocaktan alin.
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