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EKSILI SAKIZKABAGI

Sakizkabaklarmm Gzerini iyice kaziyiniz. Bu kazinan kabaklari enine ya da boyuna dograyiniz. Una bulayarak
silktikten sonra yanmig kizgin zeytinyaginda nar gibi olana kadar kizartiniz. Ayrica nar gibi kizarmig halka halka
sogan ile tencereye dizgin bir bigcimde diziniz. Ustline tuz, biraz seker ekip su ve sirke ekleyiniz. llik gibi olana
ve suyu bir miktar azalana dek pisiriniz. Daha sonra bagka bir tabaga tersyiz ediniz. Soguyunca sofraya
koyarak yeyiniz.
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