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EKSILI ETLI ANTAKYA KEBABI (HATAY)

200 gram dana kusbag|

50 gram i¢ yag

10 adet arpacik sogan

2 adet sivri biber

2 adet domates

1 yemek kagigi margarin
3-4 yemek kasigi nar eksisi
1 corba kasigi toz seker

Dana kusbasi eti i¢ yag ile birlikte zirh yardimiyla iyice ¢ektirip kiyma haline getirin. Tuz, karabiber, pul biber
katip yogurun. Ceviz blyUkliginde kofteler yapip sise takin. Izgarada pisirin. Arpacik soganlari, biberleri de sise
dizip kisa bir slre 1zgara edin. Soganlarin kabuklarini soyun. Tavaya sana margarini alip eritin. Izgara ettiginiz
sivribiber, seker, nar eksisini ilave edip kavurun. Biraz 6ldikten sonra yari pismis arpacik sogani da ekleyin. Bir
iki cevirin. Kabugu soyulup kugbagi dogranmis domatesleri de katin. Domatesler biraz 6ldikten sonra 1zgarada
pisen koéfteleri de ilave edin. Sumagini ve bir corba kasigi toz sekeri serpip 3-4 dakika daha pisirdikten sonra
servis tabagina alip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:103528 - adi:Eksili Etli Antakya Kebabi (Hatay) « génderen:Saadet ¢ indirme tarihi:27.05.2024 - 15:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eksili-etli-antakya-kebabi-hatay-vt75441
https://img.lezzetler.com/yuklenen/eksili-etli-antakya-kebabi-hatay-103528.jpg
http://www.tcpdf.org

