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EKSILI CORBA (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

2 su bardadi mercimek
4-5 dis sarimsak

1 adet limonun suyu

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi pul biber

1,5 cay kasigi tuz

8 su bardagi su

2,5 yemek kasigi sadeyag

Mercimekler bir tencereye konulup yikanir. Su ve yarim yemek kasigi yag ilavesiyle mercimek gorbasi kivamina
gelinceye kadar pisirilditen sonra tuz eklenerek bir tagim kaynatilir. Ayiklanip dévilen sarimsaklar limon suyu ile
birlikte corbanin igerisine katilip Gzerine iki kasik yagda daglanmig pul biber dékilerek karigtirilir, Gzerine kuru
nane dokulerek servis yapllir.

Not: Eksi s6zcigu Urfa agzinda metatez denilen seslerin yer degisimine ugrayarak, [Zleski[? seklinde soylenir.
Tipki (agri/argi) ya da (dograma/dorgama), (¢dmlek/¢éimek) érneklerinde oldugu gibi.
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