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EKSILI CORBA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Bardak et suyu

2 Yemek Kagigi un

1 Adet limon

1 Adet yumurta

1 Adet sogan

1 Bardak ince bulgur

4 Yemek Kasigi yogurt

kaba bulguru sogani yumurta akini tuzu ve unu ilave edip iyice yodurun. Misket blyUkligtnde parcalar koparip
yuvarlayin. Bir tencerede koéfteleri haglayin. Et suyunu da tencereye ilave edin. Yodurdun ic¢ine limon suyunu
sikin. Yumurta sarisi ve unu da ekleyip ¢irpin. Ardindan koftelerin kaynadigi sudan ilave edip girpin.
Hazirladiginiz terbiyeyi haglanan kéfte tenceresine ¢irparak ilave edip kaynatin. Uzerine tavada erittiginiz
margarini doklp servis yapin.
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