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EKSILI CORBA

2 su bardagi asurelik bugday
1 su bardagi nohut

1 su barda@i yesil mercimek
2-3 adet domates

1 tath kasidi biber sal¢asi

4 yemek kagigi aycicegdi yagi
Yarim demet dogranmig semizotu
2 yemek kasigi sumak eksisi
Yeteri kadar su

Tuz

Pul biber

Uzeri Igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

1 tath kasidi nane

3-4 dis kiyllmig sarimsak

Bug@day, nohut ve mercimegi bir gece dncesinden ayri kaplarda islatin. Ertesi gtin sularini siziin ve bugdayi 5 su
bardag su ile tencereye alip kaynatin. Kaynadiktan 10 dakika sonra nohutlari ekleyip birlikte pisirin (suyu
azaldikca sicak su ekleyin). Kabuklar soyulup rendelenmis domates, biber salgasi ve aygicedi yagini karistirip,
islatilmis mercimekle birlikte bugdaya ekleyin. Pismeye yakin semizotunu katin ve 5 dakika daha pisirin. Sumak
eksisi, pul biber ve tuz ekleyip 1-2 tagim kaynatin. Uzerine tereyadinda yaktiginiz nane ile sarimsagi gezdirin ve
sicak olarak servis yapin.
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