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EKSILI CORBA (KAHRAMANMARAS)

https://acunn.com

1 kilogram pazi

2 cay bardagdi kirmizi mercimek
1 kahve fincani dévme bugday
2 ¢ay bardagi haslanmig nohut
2 cay kasigi domates salcasi

2 cay kasigi sumak

Yeter kadar nane

Yeteri kadar karabiber

Yeteri kadar kirmizibiber
Yeteri kadar kimyon

Sos igin:

4 tane dis sarimsak

1 tath kasidi tereyad

1 kahve fincani zeytinyagi

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi kirmizibiber

Eksili corbamizi yapmaya baslarken éncelikle mercimek ve bugdayi bir tencerede haglayalim. Mercimek kabarip
bugday suyunu gekmeye baglayinca icerisine sal¢a, nane, tuz, karabiber, kirmizibiber ve kimyon ekleyerek iyice
kaynatalim ve karigtiralim.

Pazilarimizi iyice yikayalim ve ince olarak kiyalim. Kaynamakta olan tenceremize énce pazilarimizi atalim. Daha
sonra haglanmig nohutlari da ekledikten sonra iyice karigtirarak pisirmeye birakalim.

Butin malzemeler pistikten sonra sumak ilave edelim ve tencerenin kapagi kapali olarak biraz dinlendirelim.
Ayri bir yerde corbamiza sos hazirlayalim. Sarimsaklarin kabuklarini soyalim ve havanda iyice ezilinceye kadar
ddévelim. Daha sonra icerisine zeytinyagi, erimis tereyadi, nane ve kirmizibiber ekleyerek iyice karigtiralim.
Hazirladigimiz sos karigimini gorbamiza ilave edelim ve karistirarak sicak servis yapalim.
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