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EKSILI CORBA (KAHRAMANMARAS)

1 cay bardagi asurelik bugday
1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi kirmizi mercimek
2 kucUk patlican

6-7 adet pazi sapi

1 yemek kasigi sumak eksisi
1,5 yemek kasigi domates salgasi
1 cay bardagi siviyag

5 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi nane

Tuz

Yeteri kadar su

Bug@daylar ve nohut bir gece énce suya islatilir.

Ertesi gln suyu sizulUp yikanir, ayri ayri haglanir.

Haslanan bugday ve nohut bir tencereye alinir, Gzerine mercimek ilave edilir, yeteri kadar su ilave edilerek
pigirilir.

Kiguk kiguk dogranmis patlican, pazi saplari ve 1 yemek kasigi sumak eksisi tencereye ilave edilir, karigtirilir,
sebzeler yumusgayana kadar pigirilir.

Ayr bir tavada dogranmis sarimsaklar, sivyagla birlikte kavrulur. Salga, pulbiber, nane ilave edilerek beraber
birkac dakika kavrulur.

Hazirlanan sos gorbaya ilave edilir, tuzu eklenir, su miktari ayarlanarak birkag tasim kaynatilir. Sicak olarak
servise sunulur.
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