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EKSILI CORBA (iZNiK BURSA)

iznik Belediyesi

1 Adet Sogan

1 Gay Bardagi Zeytinyagi

1 Gorba Kasi§i Domates ve Biber Salgasi
1 Cay Kasig1 Toz Kirmizi Biber
2 Gorba Kasik Sirke

1Ltsu

Kuru veya Yag Nane

Hamuru Igin;

1 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Un

2 Su Bardagi Su

Tuz

Yumurta, un, su ve tuz ile hamur yogrulur, elle hamurdan yaklagik 5 mm ¢apinda uzun seritler yapilir, seritler
bicak ile 5 mm kalinhidinda kesilerek tepsiye alinir, hamurlarin yapismamasi igin Gizerine un serpilir. Tencerede
klUp seklinde dogranmig sogan ve zeytinyadi kavrulur, soganlar kavrulduktan sonra sal¢a ve kirmizi toz biber
ilave edilerek birka¢ dakika daha birlikte pismeleri sadlanir, corbaya sirke ve su ilave edilerek kaynamaya
birakilir. Su kaynadiktan sonra kesilmis olan hamurlar karisimin igine dékultr, hamurlar pisince gorbanin Gizerine
ince dogranmig yas nane veya kuru nane dokilUr, sicak olarak servis yapllir.
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