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EKSILI CORBA (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

1 su bardag haslanmig nohut
1 cay bardagi dévme

100 gr. taze fasulye

Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 adet patlican

2 dis sarimsak

1 adet kabak

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 adet domates

1 corba kasigi nar eksisi

1 adet yesil biber

1 litre su

1 tath kasidi kuru nane

Bir tencereye bir litre su koyup atese alinir. igine dévme ve ayiklanmig fasulyeler konulur. Fasulyeler
yumusayinca nohutlari ekleyip bir iki tagim kaynatilir. Uzerlerine daha dnceden kiip seklinde dogranmis olan
kabak, patlican, domates ve biberler eklenerek beraber pismeleri saglanir. Bir tavaya zeytinyagdi konularak
kizdirlir. Igine sirasiyla ezilmis sarimsak ve domates salcasi konularak karistirilir. Atesten alinarak igine nar eksi
si eklenir ve gorbanin Gzerine boca edilerek karigtirilir. Sicak servis edilir. Bu ¢orba genellikle aglarla beraber
sunulur.
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