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EKSILI CORBA (HATAY)

iki avug nohut

iki avug kuru fasulye
bir avu¢ d6gme

3 tane patlican

3 kabak

4 taze biber

2 domates

250 gr. taze fasulye

3 dis sarimsak

kuru nane

bir kasik biber salcasi
1-2 kasik domates salcasi
zeytinyagi

tuz

nar eksisi

1.Nohut ve kuru fasulye aksamdan islatilir.

2.BlyuUkee bir tencere igine su konur ve nohut icine atilir.

3.Nohut yumusadiktan sonra, Gzerine dégme ve kuru fasulye konulur.

4 Hepsi yumusadiktan sonra, dogranmis taze fasulye eklenir.

5.Taze fasulyede yumusadiktan sonra, kip kiip dogranmig patlican ve kabak, domates, biber ve tuz eklenir.
6.Hepsi pistikten sonra, bir baska tavada yag, nane, salcalar ve sarimsak kavrulur.

7. Bu karisima nar eksisi ilave edilir.

8.Sicak olan bu sos, ¢orbaya eklenir.
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