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EKSILI CORBA (HATAY)

Milli E@itim Bakanhg

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 su bardagi dévme bugdday
1 su bardag haslanmig nohut
6 yaprak pancar (pazi) yapragdi (Kuzu kulagi da kullanilabilir.)
8 bardak su

Uzeri icin:

2 yemek kasi@i sivi yag

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pul biber

Sosu igin:

Y2 ¢ay bardag sivi yag

1 adet sogan

5 dis sarimsak

1 tath kasi§i domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi nane

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi pul biber

1 su bardag sicak su

Tencerede kirmizi mercimek ve dévme bugday yikanir.

Yikanan bu malzemelere 8 bardak su ve tuz konularak kaynatilir.

Kaynayan karigsima nohut ve pancar (pazi) yapragi konularak 6zlesene dek kaynatilir.
Sivi yagda sotelenen sodan Uzerine nane eklenerek sotelemeye devam edilir.

Daha sonra salgalar, baharatlar ve sarimsak eklenerek karistirilir.

Uzerine sicak su ilave edilip sos kaynamaya birakilir.

Yapilan sos ve ¢orba karigtirilir.

Tavaya sivi yag alinip ilave nane ve pul biber eklenerek yakilir.

Corba kaselere alinip Gzerine tavada yakilan sos ddkilerek servis edilir.
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