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EKSILI CIGER

1 koyun karacigeri

1 domates

3-4 adet salatalik tursusu
4-5 dal maydanoz

3 dis sarimsak

4-5 gorba kasigi zeytinyagi
1 kasik un

1 kasik sirke

Tuz

Karabiber

Kekik

Cigeri yikayip temizledikten sonra kurulyip zarini ¢ikarip kiigiik parga halinde kesilir. Sonra enlemesine bigak
sirtl kalinhginda kesilir, tencere konur. Diger tarafta domateslerin kabuklari soyulur ve kigik dogranir. 1 yikge
bir tavada yagi hafifce kizdirdiktan sonra cigerleri koyup suyu ¢ekil ceye kadar kavrulur. Sonra unla domatesleri,
karabiber, tuz ve dogrami sarmisaklar eklenir. Hepsi biraz karistirilir, 1 bardak sicak su eklenir ve bii kaynatilir.
Tabaga alinir. Yanma dogranmig salatalik tursusu, dogranr maydanoz ve kizarmig patates konarak servis

yapilir.
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