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EKSILI BULGUR PILAVI

3,5 yemek kasigi (125 gr) margarin
2 su bardagi bulgur

2 adet sogan

1 su bardagi stizme yogurt
1 demet nane

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

1 demet ebegiimeci otu

1 demet pazi

6-7 adet asma yapragi

2 tath kasigi sal¢ca

4 su bardag sicak su

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

2,5 yemek kagigi tereyag eritin ve ince dogranmig soganlari ekleyerek kavurun. Sogan kavrulunca suyu ilave
edin. Bulguru bagka bir tencerede haslayip stizdikten sonra sodanlarin kavruldugu tencereye alin. Uzerine
butln yesil sebzeler ve asma yapraklarini dograyin ve bir siire kaynatin. Kaynadiktan sonra, yogurdu yavas
yavas icine ilave edin. 1 kasik tereyagda kavrulmus salgayi Uzerine dokerek servis edin.
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