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EKSILI BORULCUL (HATAY)

Hatay Valiligi

Antakya Mutfadi - Stheyl Budak
MALZEMELER

2 corba kagsiJi nar eksisi

Tuz

200 gr. kuru bdrtlce

1 ¢corba kasigi un

1/2 su bardagi zeytinyagi
2 adet kuru sogan

YAPILISI

Boérilce geceden suda bekletilir. Bol suda 5 dk. hasglanir. Haglarken Ustiinde toplanan képUkler alinarak
temizlenir ve suzuilr. Ayri bir tencereye zeytinyadi konulup Uzerine kiyilmig soganlar ilave edilerek sarartilir.
Daha sonra stizdiriimus olan borllce katilarak Gstint kapatacak kadar sicak su ve tuz eklenerek 5 dk. pisirilir.
Yemegin suyundan iki kasik su alinarak icinde un karistirilir. Bu karigim tencereye dokilip 1 dk. daha pisirilir.
Daha sonra nar eksi si ilave edilerek iki tagim daha kaynatilir ve atesten alinir. Sogutulup servis edilir.
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