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EKSILIYA SULUSU (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmaras Belediyesi

200 Gr ince ¢ekilmig siyah dana kiyma
Yarim Su Bardagi nohut

2 corba kasigl Kahramanmaras’a 6zgu sumak eksi
Nane, karabiber, kimyon

Yarim Gay Bardagi Un

1 Adet Sogan

2 Corba Kagidi Biber Salgasi

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
Yarim Su Bardag siviyag

2 Adet Yesil Biber

1 Adet Domates

Kiyma igerisine karabiber, kimyon, tuz ilave edilir, yodrulur, un serpilmis tepsiye kiymalar el i¢cinde bilye
blyUkliginde yuvarlanarak atilir. Tim ylizeyi una belenir.

Sogan ince ince kiyillarak siviyagda pembelesinceye kadar kavrulur, salcalar ilave edilir, kavrulur, kaynamis su
ilave edilir. Haglanmig nohutlar bu karigima atilarak 15 dk. Pisirilir. Daha sonra yuvarlanan kéfteler karisima
atilr.

Pismeye yakin sumak eksi dogranmis yesilbiber, kabugu soyulmus domates atilir. Uzerine nane, sarimsak
yagda kavrularak ilave edilir. Servise hazir hale getirilir.
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