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EKSILI AYA CORBASI (HATAY)

3 yemek kasigi margarin
500 gr kuzu kiyma

1 Su bardag@i haglanmig nohut
4 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tath kasi§i domates salgasi
1 yemek kasigi sumak eksisi
1 cay kasigi Pul biber

1 cay kasigi Karabiber

1 cay kasigi Un

2 yemek kasi§i su

4 Adet kuru sogan yemeklik dogranir, margarin ile kavrulur. Uzerine 1 tatli kagigi domates ve 1 yemek kagigi
biber salgcasi eklenir. Uzerine yaklasik bir litre su eklenir ve glzelce karistirilip, kaynamaya birakilir. Bagka bir
kapta yarim kilo kiymanin Gzerine bir miktar tuz, karabiber ve pul biber eklenip yogrulur. Kiymadan findik
blyUkliginde toplar yapilip, una bulanir. Tencerede kaynayan salcali sosun Uizerine nohutlar ve una bulanmig
minik kofteler ilave edilir. Pismeye yakin 1 yemek kagsigi sumak eksisi eklenir ve tencere ocaktan alinir.
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