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EKSILI ARAP CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
1/2 su bardag piring

2 adet limon suyu

1 cay bardagi haglanmis nohut
4 dis sarimsak

1 cay bardagdi sivi yag

10 su bardagi su

Mercimek ve pirinci yeterli tuz ve su ilave ederek kaynatin, kaynamaya baglayinca nohudu ekleyin. Diger
taraftan limon suyunu hazirlayin ve sarimsaklari dévin. Gorba 1-2 tagim kaynamaya basladiginda limon suyunu
ilave edin. Tencerenin altini kapatin. Ayri bir kapta sarimsaklari kavurun. Nane ile beraber ¢corbaya ekleyin ve
servis yapin.

ML® Arafat Corbasi icin tiklayin
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