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EKSILI ANADOLU CORBASI

THY Skylife

1 su bardagi bugday

1 su bardagi nohut

2 yemek kasigi tereyagi

Y2 limon, 1 yumurta

1 yemek kasigi biber salcasi (tercihen acisiz)
yeteri kadar tuz ve karabiber

Geceden nohut ve bugday iyice yikanip islatilir. Islatiimig bugday ve nohut haglanip stizdirllerek ayri bir yerde
bekletilir. Tencerede tereyagi eritilip un pembelesinceye kadar kavrulur. Biber salgasi ilave edilerek bir miktar
kanstirilir. Iki su bardagdi soguk su eklenir ve karistirilarak kaynatilir.

Ocagin alti kisilarak haglanmig bugday, nohut, tuz ve karabiber ilave edilir. Kaseye bir yumurtanin sarisi ve V2
limon suyu alinip iyice ¢irpilir. Kaynamis olan ¢orbaya yavas yavas ilave edilerek iyice yedirilir. Ocagin alti
kapatilir ve servis edilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 07.04.2023
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