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EKSI PEKMEZ (AKSARAY)

10 kg tziimi ezilir, daha sonra bir bez torbaya dokilerek stizdlrdllr. Bez torba bir yere asilir, altina bir kap
konur ve 5 10 Kg UzUim saat bekletilir.

Dinlenmis ve durulmus olan Giziim suyu biyuk tencereye dokulur ve harli ategte kaynamaya birakilir.

Uzim suyu kaynayinca bir kepge ile devamli savrularak kivam almasi saglanir. Yizeyde olusan képukleri alinir.
Koyulasan eksi pekmez tenceresi ocaktan alinir ve savurma islemine devam edilir.

Eksi pekmez iliyinca kavanozlara veya kiplere doldurulur, agizlan sikica kapatilarak kilere kaldirilir.
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