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EKSi MAYALI SANDVIC EKMEGI

1 paket Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci
1,5 tatl kagigi tuz

1 yemek kasigi toz seker

Yarim ¢ay bardagi (50 ml) zeytinyag

1,5 cay barda@ (150 ml) ik sit

1,5 cay barda@ (150 ml) ilik su

5-6 su bardagi (500-600 g) un

Uzeri igin

1 yumurta sarisi

Susam

Unu, Pakmaya Eksi Mayall Beyaz Ekmek Harcr’ni ve tuzu bir kasede karistirin Uzerine toz sekeri, zeytinyagini,
sUtd ve suyu ekleyip hafif ele yapisan bir hamur elde edene kadar yogurun.

Mayalanmasi igin Gzerini streg film ile kapatip 45 dakika kadar oda i1sisinda dinlendirin.

Dinlenen hamuru unlanmig tezgaha alin rulo yapip bigakla ya da hamur kesici ile 8 pargaya ayirin.

Her parcayi yuvarlayarak beze yapin. Bu sekilde 15 dakika oda isisinda dinlendirin.

Her bir bezeyi tezgaha alip sandvi¢c ekmegi sekli verin. Yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirip 15 dakika daha
oda i1sisinda dinlendirin.

Dinlenen hamura yumurta sarisi srip kavrulmug susam serpin.

Bicakla kesikler atip 6nceden 180 derece isitilmig firnda 20-25 dakika pigirin.

Pisen hamurlarin ilk sicakligi ¢iktiginda enine keserek sandvi¢ yapabilirsiniz.
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