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EKSI MAYALI POGACA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

500 gun

1 poset Dr. Oetker Eksi Maya
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1,5 su bardagi ik sit

1 cay bardagi sivi yag

100 g yumusak margarin
Dolgu:

1 su bardagi rendelenmig beyaz peynir
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Unu derin bir kaba eleyin ve lizerine eksgi maya posetini bosaltin. Tuz ve toz gekeri ekleyip kagik ile karigtirin.
Sit, sivi yag ve margarini illave edip iyice yogurun. Uzerini kapatip mayalanmasi igin yaklasik 2,5 saat bekletin.
Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda mayalanan hamuru kisa bir siire yogurun. Hamuru 18-20 esit parcaya baltn. Her birini tezgahta
eliniz ile biraz agin. Ortasina peynir koyup pogaca seklinde kapatin ve firin tepsisine siralayin. Uzerlerine
yumurta sarisi strtip 30 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Pogacalari firindan ¢ikarip 10 dakika bekletin. Servis tabagdina alip 1lik veya soguk olarak servis yapin.
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