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EKSI MAYALI POGACA

1,5 su bardagi eksi maya

1 su bardagindan 1 parmak eksik yogurt
3 su bardagi un

1 su bardagi erimis margarin

1,5 cay kasigi tuz

2 cay kasigi seker

Iciigin:

5 yemek kasisi beyaz beynir

2 yemek kasigi kiyilmig maydonoz ve dereotu karigimi
Ustu icin:

1 tane yumurtanin sarisi

1 tath kasidi siviyag

ilk olarak 3 su bardagi unu derin bir yogurma kabinin icerisine alin. Unun ortasini agarak igerisine mayayi dokiin.
Mayanin Ustline ise margarin ve yogurdu ekleyin. Son olarak ise tuz ve sekeri katarak iyice yogurun.

Kaba yapismayan toplu bir hamur olunca tezgaha alin. Hamuru elinizle yaparak glzelce diizlestirin ve 3 kez
katlayin.

Hamuru yodurma kabina geri alin ve Ustline bir bez érterek 2 saat dinlendirin. 2 parmak kadar kabaran hamuru
mandalina seklinde bezelere ayirin. Her bezeyi elinizle bastirarak a¢in ve tam ortasina peynirli karisimdan
katarak kapatin. 2-3 cm araliklarla firin tepsisine glizelce dizin. Bitin bezeler bittiginde ise Ustiine siviyag ile
kanstirdiginiz yumurta akini stirin. 170 derece 6nceden isitiimis firnda yarim saat pisirin. Sicak olarak servis

yapin.
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