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EKSI KREMALI LAHANALI KREP

400 gr. lahana

1 adet yumurta

1 adet sogan

3,5 su bardagi un

2 yemek kasidi margarin
1/3 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

2 yemek kagsidi margarin
1 su barda@i eksi krema

Lahanayi, sodan ve tuz ekleyerek robottan gecirin Ustline kefir, yumurta, eritilmis yagi, un ve kabartma tozu
ekleyip iyice karigtirin.

Hamur kalin krem gibi olmalidir daha fazla un eklemek gerekebilir. Tavaya yag surerek isitin orta ateste krep
altin rengini alana kadar kizartin hamur bitince. Eksi krema, ile servis yapin.
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