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EKSI ELMALI TURTA

MALZEMESI

4 Yumurta

2 Su bardagi un

1 Su bardag sut

1 Su bardag su

1,5 Gay fincani erimis margarin, (yarisi tava yaglamaya ayrilacak)
Yarim kahve kagsidi tuz
Limon kabugu rendesi

1 Kg. eksi elma,

1 Su bardag: seker
Yarim su bardagi su

1 Limon suyu

1 Kahve fincani margarin.

YAPILISI

1 Yumurtalari unu limon kabugu rendesi tuz ve erimis margarinin yarisini ilave ederek karigtiriniz.

2 Sit ve su karigimini yavas yavas katarak sulu bir hamur yapiniz.

3 20-25 cm. ¢apinda bir tavayi iyice kizdiriniz.

4 Cok az yag akitarak tavayi yaglayiniz.

5 Yukaridaki karigimdan bir kepge doékinlz, tavayi salliyarak, kuvvetli ateste her iki tarafini pisiriniz.

6 Servis tabagina kizartilan hamurlarin aralarina agagida hazirlanan elma sosunu surerek kat kat yerlegtiriniz.
7 Uzerine bol pudra sekeri serpiniz ve keserek servis yapiniz.
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